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L'Accademia della Cucina riunita in 
forma ecumenica per esaltare la 
carne 

18 Ottobre 2013 |  Imola | Comprensorio | Attual i tà | Eventi | 

Sono le nostre tavole a ricordarci quali sono le carni ormai  in disuso nella 
quotidianità della nostra alimentazione. 

E quindi contrariamente a quello che si è portati a pensare le carni sono tante e con 
funzioni diverse , tutte però artefici di una cucina dove loro, le protagoniste, non 
devono essere dimenticate da chi ha come obiettivo di allargare al massimo gli 
aspetti culturali attorno al cibo guardando alla tradizione, al territorio ed alle tecniche 
originali. 

E la Delegazione di Imola dell’Accademia  Italiana della Cucina, in contemporanea 
con tutti gli accademici sparsi in Italia e nel mondo, ha affrontato l’inusuale snodo 
della “Cucina delle carni da non dimenticare”  ascoltando i racconti di un anziano 
macellaio bolognese, Franco Serra, in passato gestore della macelleria dell’ex 
sindaco Giorgio Guazzoloca, e di un più giovane Graziano Rosetti, rappresentante del 
gruppo  macellai dell’Ascom Imola di cui è componente nella Giunta. 

E il luogo scelto per questo incontro “ecumenico” è stata l’Osteria Da Patrizia in zona 
Piratello,  divenuta famosa per aver raccolto la tradizione della vecchia “bottega” da 
Sanzio che il giorno di Ognissanti offriva agli avventori fin dalla prima colazione 
cotechino con purè in omaggio agli addetti cimiteriali a conclusione del loro impegno 
per abbellire al meglio i luoghi visitati per commemorare i defunti. 

Dalle memorie di  Serra sono arrivati  i riferimenti al “modus operandi” nei trippai, alla 
pulizia della  “testina di vitello”,  alla ricercatezza degli “zampetti”  ,  delle “animelle 
ovvero ghiandole dei bovini”, della “coda”, dei “nervetti” o delle “cervella” ora non più 
richieste in una cucina dove i brevi tempi e la semplicità di cottura la fanno da 
padrone. 

Ma senza dover rammentare “la cucina del la  fame”,    ovvero quando si era 
forzatamente diffusa in tempi difficilissimi anche nelle nostre campagne (e non solo) 
 la commestibil ità di animali di ogni tipo, ci ha pensato Rosetti a passare in 
rassegna il cosidetto “quinto quarto”  capace di dare il meglio di sé sia in campo 
alimentare che non  (ad es. i tessuti valvolari, l’abomaso ovvero caglio naturale, le 
cartilagini, le ossa, il sangue come fertilizzante, la pelle, il grasso per i cosmetici). 

E in cucina ci finivano invece il cuore, la lingua,  i fegati, la trippa, il polmone, le 
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ULTIME NOTIZIE IN PROVINCIA 

Loris Lorenzi non si presenta in commissione. 
Carapia grida all'affronto 

Manca tirato per la giacchetta: da non 
invidiare 

Il comitato elettorale di Manca protesta 
contro il suo "silenzio assoluto" 
sull'autodromo 
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frattaglie ,  i reni, i testicoli che venivano cucinati a merenda,  il muso e le guance, la 
coda, le zampe ed i nervetti con legamenti e tendini, il filone ovvero midollo spinale di 
cui in un recente passato era stata vietata la vendita, la milza, la pagliata (parte 
dell’intestino del bovino), il rognone, la tetina, i barboni, la dressa, l’ossada di maiale 
e la finanziera. 

Certamente le nuove generazioni  potranno rimanere senz’altro stupite e perplesse  
ma vale ribadire  che in passato le interiora si consumavano in gran quantità, anche 
in forza del loro essere a buon mercato mentre oggi  sia la fantasia che la tempistica 
nelle preparazione dei piatti remano contro. 
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